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O veterinario Jaume Verdera leva 18 anos dedicados a sua profesion nas illas Balea-
res, en concreto en Menorca e Mallorca. Ainda que nunca tivo vinculaciéon cos animais
de producion, agora moéstrase fascinado co seu traballo, do que destaca o equipo que
formou cos gandeiros. Disto e mais fala no novo numero de #YoSoyCampo de Virbac.

Estudei veterinaria por accidente. Cheguei a segundo de ba-
charelato e non sabia que queria estudar, pero a veterinaria
chaméabame un pouco a atencién e asi xurdiu. E certo que na
mifa casa nunca houbo animais de producién e cando empe-
cei pensei que me dedicaria a cans e gatos, pero, a medida que
fa estudando, vin que estar encerrado nun despacho non era
para min e por iso me decantei por centrarme nos animais de
producién.

O feito de poder tratar cos gandeiros, porque ao final termi-
nan sendo parte da tua familia. Temos un grupo de Whatsa-
pp a través do cal nos comunicamos e tentamos desdramati-
zar a situacion, porque o dia a dia xa é o suficientemente duro
como para ter que amargarnos mais. Estou moi contento cos
clientes que tefo porque formamos unha comunidade da que
eu me sinto un pouco o responsable; para min é o mellor. As
ganderias son un negocio que hai que xestionar e tentar con-
vertela en rendible, velando sempre polo benestar do animal
e tratando de que todo funcione ben; non podemos perder de
vista que eles tefien que ganar a vida con isto.

E unha denominacién de orixe protexida, o que nos permite
sair ao mercado cun produto diferenciado, cun valor enga-
dido que non ten outro queixo que non estea amparado por
esta DOP. Caracterizase por ser 100 % de leite de vaca (pode
haber unha parte de ovella, pero pouca). Ten unha cor ama-
relada debido aos carotenos que comen as vacas cando pas-
tan. Ademais, Menorca € unhailla moi plana e cando sopra de
tramontana a brisa do mar queda enriba da herba, que logo
comen as vacas. Debido a isto, o queixo ten un sabor salgado.

A polémica que se xera ao redor da ganderia baséase
nun desconecemento total do sector. Temos a sorte, ou
a desgraza, de gue vivimos nun mundo no que a tra-
vés do moébil podemos atopar calquera cousa. Ademais,
pdédese opinar de forma gratuita e, ao final, a opinién
que mais vale é a que mais se move, hon a mais con-
trastada. Eu animo & xente a achegarse as explotaciéns
porque asi verd que o gandeiro busca que as suas vacas
estean ben, xa que as quere g, por iso, dentro das suUas
posibilidades, tenta que estean o mellor posible.

Polo que a min me incumbe, en Menorca xa empezou unha
reestruturacion e haberd granxas que terdn que pechar.
Dispofiemos dun produto cun valor engadido e habera
que axustar a producién de leite ao que se poida comer-
cializar. Asi, desde o meu punto de vista, o sector serd
viable porque o produtor de queixo o que quere é conti-
nuar producindo. Ao final, o seu negocio é ese e se ten que
pagar un pouco mais polo leite para elaborar ese queixo,
farao. En Mallorca, envasan leite liquido e a cousa esta un
pouco mais complicada, pero realmente os poucos gan-
deiros que quedan estan a lograr uns prezos de leite bas-
tante dignos. Eu creo que o obxectivo se centra en ser un
bo agricultor e conseguir sacarlles o maximo rendemento
as terras para depender o menos posible do mercado ex-
terior, que é o que ten unha volatilidade que non podes
controlar.
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